
Syrah 2025

Composición Varietal
100% Syrah

Viñedo La Esperanza
Las pintadas, Tunuyán

Suelo con mucha presencia de carbonato de calcio y magnesio, (calcareo) se manifiesta con 
pequeños moteados blancos mezclados en capas de diferente grosor. La textura predominante 

es franco arcilloso a franco limoso.

Cosecha: manual en cajas de 20 kg.
Fechas de cosecha: 27 de febrero 2025.

Fermentación tradicional en tanques de acero inoxidable.

Datos analíticos:
Alcohol 13,00 % V/V

Acidez total 5,6 g/l
pH 3,4
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M E N D O Z A  -  A R G E N T I N A

A la vista se presenta con un color rosado suave y brillante. En nariz se

muestra delicadamente floral, con aromas que remiten a pétalos de rosa,

acompañado por notas cítricas como pomelo rosado y piel de lima. En 

boca es fresco y vivaz, con una acidez marcada que realza su textura. 

Versátil y expresivo es un rosado ideal para disfrutar acompañando una 

amplia variedad de platos.

Versatil y expresivo.
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